
UNITÉ DE PROMOTION 
DE LA SANTÉ (UPS)  

LITTORAL SUD SAINTE BAUME 
 CONTACTS 

L E  V A R ,  A V E C  V O U S ,  P R É S  D E  C H E Z  V O U S ,  C H A Q U E  J O U R

RISQUE SANITAIRE 
LIÉ À L’HYGIÈNE ET  
LA SÉCURITÉ  
ALIMENTAIRE 

RISQUE SANITAIRE 
LIÉ À L’HYGIÈNE ET  
LA SÉCURITÉ  
ALIMENTAIRE



Di
re

ct
ion

 m
éd

ias
 et

 év
én

em
en

tie
l d

u D
ép

ar
te

me
nt

 du
 Va

r :
 se

rvi
ce

 cr
éa

tio
n g

ra
ph

iqu
e I

C 
; s

er
vic

e i
mp

rim
er

ie 
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

©
  A

do
be

 S
to

ck
 

RÉGLEMENTATION 
. Règlement (CE) n°185/2005 
. Règlement (CE) n°852/2004 
. Règlement (CE) n°853/2004 
. Arrêté ministériel du 21 décembre 2009 
. Arrêté ministériel du 8 octobre 2013 
. Décret n°2002-1465 du 17 décembre 2002 modifié par le décret n°2022-65 du 26 janvier 2022 
. Arrêté du 8 juin 2006 modifié 
. Note de service DGAL/SDSSA/2023-756 
 
ACTIVITÉ  
. Rédaction d’un Plan de Maîtrise Sanitaire 
. Suivi et mise à jour d’un Plan de Maîtrise Sanitaire 
. Audit du PMS et de son application 
. Accompagnement à la gestion des résultats d’analyses non conformes 
. Formations  
 
DÉCLINAISON TECHNIQUE 
. Réalisation d’un audit complet ou flash des cuisines 
. Suivi d’audit, vérification de la bonne mise en œuvre des axes d’amélioration proposés 
. Mise en place d’un PMS spécifique à chaque cuisine 
. Suivi des PMS 
. Proposition d’actions correctives lors de la gestion de résultats analytiques non conformes 
. Proposition d’actions correctives lors de la gestion des suspicions de TIAC 
. Réalisation de contrôles métrologiques (Testos Huile / Thermomètres) 
. Formations HACCP ET BPH (Bonnes pratiques d’hygiène) 

LE SERVICE IFEA, Ingénierie Formation Expertise Audit vous accompagne :  06 61 68 90 73  

. Qualité de l’air intérieur : 06 19 65 53 02 - 06 62 16 31 54 

. Réseau eau chaude sanitaire (gestion du risque lié à Legionella) : 06 01 34 22 86  

. Hygiène alimentaire (restauration collective et commerciale) : 06 09 89 08 17 - 06 28 79 29 61   

 

Garantir la qualité d’une restauration collective  
ou commerciale en contrôlant et en améliorant  
les conditions d'hygiène et de sécurité

LABORATOIRE DÉPARTEMENTAL D’ANALYSES ET D’INGÉNIERIE DU VAR  
Deux sites d'accueil d'échantillons : Draguignan et Toulon - Adresse postale (ou pour toute correspondance) :  
LDAI83 Site de Draguignan : 375, Rue Jean Aicard - 83 300 DRAGUIGNAN - Tél. 04 83 95 32 30 - Email : LDAI83@var.fr 
 


